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Cocktail
Table dégustation "La Bullerie"
Station de dégustation de nos vins & bulles

Passage de tapas (5 varicees)

Service a la table
Choix de salade composee ou de soupe
Choix d’assiette principalc
Option vegetarienne & menu pour enfants

Dessert

voir page extras

. / .
Boissons gazeuses, café et eau inclus

2 Bouteilles de vins par & personnes

100.00 $

par personnce phlb traxes et service

Informez-vous sur nos options additionnelles; cockeail,

mets supplémentaires, table de fin de soirée & service de bar
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. Fromage de LhCVlG a tartimer avec pamcetta sautee ¢t Olgl’lOH garnl de mlcro—legumes Verts @ o o ©
° .

- Tartinade d’oignons caramélisés avec agneau du Québec braisé et déesse verte (&)

- pepites de cabillaud frits avec vinaigrette au citron et roquette )

« Galette vegetalienne aux champignons sautes W)

« Batonnets de crabe en pate dans un petit pain avec salade de chou ®)

- Bagel a l'avocat garni de graines de chia et dloignon (¥)

« Mini bagel a l'avocat garni de saumon fumé (v)

« Chou-fleur mariné, carottes, poivrons rouges, asperges en mini pot (@)

« Choux de Bruxelles croustillants garnis de parmesan et d'huile de truffe noire V)(®

« Gnocchis frits farcis aux champignons tranches sur un aioli au fromage )

» salade de poulpe mariné, pommes de terre, vinaigrette aux agrumes, garnie dlorigan frais (&)
« Crevettes de roche sur un lit de riz garni de mayonnaise ¢picée au soja et de micro-herbes (8)
« Pizza roulée avec gouda fumé, épinards et mortadelle (&)

« Boule de riz farcie a la tomate et au fromage garnie d'un aioli aux herbes ®»)

« Calamars servis avec ajoli au citron (8)

« Mousse de foie gras servie en brioche a la lavande et fleur de sel garnie dairelles sechees

- Tartare de saumon aux péches, miel, lavande, garni de chapelure croustillante (v)

« Taco au poulet général tao sur pommes fraiches, graines de s¢same, oignon vert (8)

« Taco de houmous de pois chiches, batonnets de patates douces, oignon garni de becs de pois @@
« Taco aux boulettes de betterave servis sur une sauce a I'ail garnie de chimichurri @M)(®

- Ricotta garnie d'origan frais et de sel de mer (¥)

« Tapenade de Kalamata aux oignons, persil et citron (@)

« Fromage de chevre a tartiner avec pancetta sautee et oignon garni de micro-legumes verts W)

« Gnocchis frits sur un aioli au fromage (§) (v)

supplément :
« Hultres 30$/12

« Carre d'agneau 60$/12
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- Bebe chou fris¢ avec pois chiches parmesan et vinaigrette limonade au basilic

° Salade d’endives avec Vinaigrette crémeuse au fromage de chévre crémeux

aux amandes et aux pommes fraiches
+  Kumquats aux fruits roses et aux oranges avec une vinaigrette aux
agrumes sucres et a la roquette
. . . . . . . . /
«  Radicchio, laitue iceberg et laitue romaine avec une vinaigrette cesar

° Salade de pousses d’épinards avec dGS '[TIll’lCl’lCS de Concombre et de 1‘adis avec

crumble au fromage feta avec un vinaigretee aux olives kalamata
SOUPE

+  Soupe aux pois
«  Courge butternut

«  Stracciatella florentine

PATES

+  Ravioli aux légumes mediterranéens et au chevre
«  Ravioli de boeuf brais¢ et sauce au beurre avec petits pois

« Tortellini aux épinards et a l'ail roti farcie de mozzarella

a la ricotta et au parmesan
«  coquilles farcies de veau et sauce tomate

«  Gnocchi choix de sauce :

sauce gigi, tomate ou creme a la pancetta aux ¢pinards et parmesan
\ \ / .
- pappardelle creme a la pancetta aux epinards et parmesan
- Linguini aux huitres de haricots verts aux sauce pesto

. . . . . . -~ A
«  Rigatoni avec saucisse de viandes garnie de ricotta fraiche
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PLAT PRINCIPAL

e Saumon

«  Morue

« Haddock

«  supreme de poulet

«  Rouleau de pore farci de pommes, au fromage,

pot-de-vin canneberge et chapelure

Tous les plats principaux sont accompagnes de legumes du marche de saison

Choix de sauces choix de cbté

+  Demi-glace «  Purce rustique

*  Sauce au vin rouge «  purce de courge musquee

+  Demi-glace au vin rouge «  purce de pommes de terre,

«  Sauce cremeuse aux champignons poireaux et pois

«  Chimichurri

«  Gremolara
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VEGETALIEN

/ / . .
- Ignames pances avec une purce de haricots blanes garnie d'une salsa aux
romates en morceaux

« steak de chou-fleur au chimichurri sur une base de purée de pois chiches
avec un melange de legumes

° Aubergines 1'6'[165 sSur unec b’dS@ d@ purée de pommes de terre
avec un I‘ZlgOLAIE dC hill'iCO[S

« Tufo croustillant avec un glagngc au soya a I'erable avec des mpini
et une purée de pommes de terre

REPAS ENFANTS

- Pizza margherita

«  Escalope de poulet avec frites

- Hamburger au fromage avec frites
C O

- poitrine de poulet grillee avec melange de legumes

DESSERTS

A / / .
Gateau au chocolat vegctallcn
e Tarte au sucre

«  coquille de cannoli farcie au ricotta, pepites de chocolat

TABLE DE FIN DE SOIREE
. Pizzas four a bois
« 3 varietés de mini pﬁtisseries maison

« Fruits de saison
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MENU BAR
Phtes simples 12,00 $ /pp. Bar ouvert — 3-4 heures  40.00 § /p.p.
PAtes farcies 15,00 § /pp. Bar ouvert — 7-8 heures 50,00 § /p.p.
Frais de coupe de gitean 2,00 /p.p. Frais d'installation du bar 500.00 $
Dessert maison 8,00$/ pp. Si vous prenez pas un bar ouvert vous

devez prendre un bar payant ou bar a
consommations et payer les frais
d’installation

TABLE DE FIN LOCATIONS

DE SOIREE 1500§ /pp. salle de réception  1800,00 $

D : 1 . -/ .. A . .
Pizzas fOUT a l?OlS, 3 varietes dC mimi patzsscrws

. . . Restaurant 1200,00 $
maison, fruits de saison
EXTRA TABLE DE FIN DE SOIREE
7,50 $ chacun /p.p.
Mini bw‘gcrs, s‘mores, poutine, sandwichs
porchetta, mini hot dogs
CEREMONIE
Ceéremonie dans les vignes (sous chapiteau) 1250,00 $

mclus : pergola en bois, chaises de jardin blanches

Cérémonie prés du lac 500,00 $

. . . / !/
Rien mc]us, ]ustc un espace reserve
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