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FORFAIT 3

Table dégustation "La Bullerie"
Station de degustation de nos vins & bulles
Passage de tapas (7 varieces)
Service a la table
Choix de salade composee
Choix d’assiette principale
Oprtion Végétaricnnc & menu pour enfants
Boissons gazeuse, caf¢ et eau inclus

Vin ‘\1 VO]OﬂtC/ durzmt 1C repas

110.00 $

par personnce plus taxes et service

Informez-vous sur nos options additionnelles; cockeail,

mets supplémentaires, table de fin de soirée & service de bar
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TAPAS PiXe ..-:

- Tartinade d'oignon caramelis¢ a I'agneau du quebec et déesse verte

«  Nuggets de morue frits avec une vinaigrette au citron et de la roquette

«  Galette vegetalienne aux champignons sautes

- Batonnets de crabe en pate dans un petit pain avec salade de chou

. Bagel a l'avocat garni de graines de chia et d’oignon

+  Mini bagel a l'avocat garni de saumon fumé

«  T-bone grille marine¢ avec un melange d'herbes fraiches, oignon et ail

«  Chou-fleur marine, carottes, poivron rouge, asperges dans un mini pot

«  Choux de bruxelles croustillants garnis de parmesan et d'huile de truffe noire

«  Gnocchis frits farcis de champignons coupés sur un aioli au fromage

«  salade de poulpe marine, pommes de terre, vinaigrette aux agrumes, garnie dlorigan frais
. crevettes de roche sur un lit de riz garni de mayonnaise au soja ¢picee et de micro-herbes
«  Mini pizza triangulaire avec prosciutto et roquette

«  Pizza roulee au gouda fume, ¢pinards et mortadelle

«  Boule de riz farcie a la tomate et au fromage garnie d'un aioli aux herbes

«  Calamars servis aioli au citron

° Mousse dC fOiC gras servie en inOChC 51 13 lllVal’ldC ct HCUI dC SC] garnic dC canncbcrgcs SéChéCS
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. créme fraiche servie sur un blini garni de figues sechées et de chesse bleu
«  Tartare de saumon aux péches, miel, lavande, garnir de chapelure croustillante
«  Laitue, bacon, copeaux de parmesan servis en petit pain
«  Taco Poulet général tao sur pommes fraiches, graines de sésame, oignon vert
«  Taco Hummus de pois chiches, batonnets de patates douces, oignon garni de becs de pois
«  Taco Hummus aux haricots noirs, poulet croustillant, chou rouge marine,
mais garni de micro—légumes verts
«  Taco Boulettes de betteraves vegeraliennes servies sur une sauce a l'ail garnie de chimichurri

. Extra : Hulcr es (prix du marché)

TRIO CROSTINI

«  Ricotra garnie d'origan frais et de sel de mer
. Tapcnadc de kalamata aux oignons, pcrsﬂ et citron

. Fromage d€ ChéVf€ ll tartiner avec pancetta sautée et Oigl’lOH garni d€ micro—légumes VETtS
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SALADE o A

- Bebe chou fris¢ avec pois chiches parmesan et vinaigrette limonade au basilic

° Salade d’endives avec Vinaigrette crémeuse au fromage de chévre crémeux

aux amandes et aux pommes fraiches

° Kumquats aux fruits TOSECS et aux oranges avec unc vinaigrcttc aux

agrumes sucrce et a la roquette
«  Radicchio, iceberg et laitue romaine avec une vinaigrette cesar

° Salade de pousses d’épinards avec dGS '[TIll’lCl’lCS de Concombre et de 1‘adis avec

crumble au fromage feta avec unvinaigretee aux olives kalamata
SOUPE

«  Lasoupe aux pois
«  Courge butternut

«  Stracciatella florentine

PATES

+  Ravioli aux légumes mediterranéens et au chevre

«  Ravioli de boeuf brais¢ et sauce au beurre avec petits pois
- Tortellini aux ¢pinards et a l'ail roci

«  Farcie de mozzarella a la ricotta et au parmesan

- coquilles de veau farcies au sauce tomate

«  Gnocchi choix de sauce tomate :

sauce gigi, tomate ou creme a la pancetta aux épinards parmesan
«  Creme a la pancetra aux ¢pinards et parmesan

«  Linguini aux huitres de haricots verts aux sauce pesto

- Saucisse de viandes rigatonis garnie de ricotta fraiche
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PLAT PRINCIPAL

«  Saumon
«  Morue
. naddock
A
- supréme de poulet

« Rouleau de pore farci
de pommes au fromage
pot-de-vin canneberge

et chapelure

6z de steak de surlonge de boeuf
joues de boeuf
A
cotelette de pore Nagano
jarret de porc

Ossobuco de veau

Tous les plats principaux sont accompagnes de legumes du marche de saison

choix de sauces

+  Demi-glace

+  Sauce au vin rouge

«  Demi glacc au vin rouge

+  Sauce cremeuse aux champignons
«  Chimichurri

« Gremolata

6

Choix de coté
«  Purce rustique

! !
- purce de courge musquce

/
«  purce de pommes de terre,

poireaux et pois
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VEGETALIEN

/ / . .
- Ignames pances avec une purce de haricots blanes garnie d'une salsa aux
romates en morceaux

« steak de chou-fleur au chimichurri sur un serveur de purée de pois chiches
avec un melange de legumes

° Aubergines 1'6'[165 sSur unec b’dS@ d@ purée de pommes de terre
avec un I‘ZlgOLAIE dC hill'iCO[S

« Tufo croustillant avec un glagngc au soya a I'erable avec des mpini
et une purée de pommes de terre

REPAS ENFANTS

- Pizza margherita

+  Escalope de poulet et frites

- Hamburger au fromage avec frites
C O

- poitrine de poulet grillee avec melange de legumes

DESSERTS

A / / .
« Gateau au chocolat vegctallcn
e Tarte au sucre

«  coquille de cannoli farcie au chocolat ricotta et lavande

TABLE DE MINUIT

. Station de pizza

+ Fruits assortis

«  Mini pﬁtisseries italiennes

« Sandwich rorchetra

o Mini burgcr

LA BULLERIE WWW.LABULLERIE.COM | (450) 472 2722 | RSVP@LABULLERIE.COM



